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CARACTERISTICAS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

INGREDIENTES
(SIN GLUTEN)

EMBUTIDO EN TRIPA
CONDICIONES DE ENVASADO
ETIQUETAJE

PESO

CONSERVACION
DOCUMENTACION

TRASPORTE

PREPARACION PARA CONSUMIDOR
MODO DE EMPLEO

FICHA TECNICA

BUTIFARRA

CON QUESO

VERSION NOVIEMBRE 2017

u"
ESPECIFICACIONES

Producto cocido elaborado a partir de carne de cerdo bien
picada, mezclada con sal, queso de leche cruda, de forma
alargaday de color oscuro.

Magro de cerdo, papada de cerdo, queso de Mahdn (10%)
(leche cruda de vaca, cuajo, sal y fermentos lacticos) y especias.

Tripa Natural.

Envasado al vacio piezas enteras.

Etiqueta con la informacion del producto.
Aproximadamente 325 - 375 gramos.
Conservar entre 0°C y 4°C.

Albaran de entrega.

Vehiculo refrigerado.
Puede consumirse crudo o cocinado.

Abrir el envase 10 minutos antes de su consumo.

VALORES NUTRICIONALES

VALOR i HIDRATOS . GRASAS
ENERGETICO PROTEINAS DE CARBONO AZUCARES GRASAS SATURADAS SAL
341 Kcal 1949 1,849 0,69 299 129 1,849

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

CARACTERISTICAS
MICROBIOLOGICAS

CONDICIONES DE CONSERVACION

ELABORADO POR

10.026515/ IB

Forma: Cilindrica irregular, determinada por la morfologia de
la tripa.

Aspecto: La superficie del embutido es de color grisaceo oscuro,
lisa o ligeramente rugosa.

Sabor y aroma: Caracteristico del producto cocido con un ligero
sabor a queso mahonés.

E. Coli (ufc/g) (n=5, c=2, m=500, M=5000)*

Salmonela (en 10g) (n=5,c=0)* ausencia

n=numero de unidades que componen la muestra.

C=numero de unidades de muestreo o con valores superiores
am o comprendidos entre my M.

Conservar entre 0°C y 4°C. Vida util del producto: 70 dias.

CIF: V-57098030
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