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CARACTERISTICAS

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

INGREDIENTES

EMBUTIDO EN TRIPA
CONDICIONES DE CURACION

ETIQUETAJE
PESO
CONSERVACION
DOCUMENTACION

TRANSPORTE
PREPARACION PARA CONSUMIDOR

FICHA TECNICA

LA SOBRASADERIA

CON CHOCOLATE

VERSION NOVIEMBRE 2017

ESPECIFICACIONES

Producto carnico de dos a cuatro meses de curacion, que
madura y evoluciona con el chocolate Valrhona con que se
combina. Los matices del chocolate y del cerdo negro se
funden y ensamblan para crear un sabor nuevo, sutil pero
intenso y persistente.

Tocino (antioxidantes E-320, E-321), magro de cerdo, chocola-
te 10%(pasta de cacao, azlcar, cacao magro en polvo, emul-
gente, lecitina, aroma natural de vainilla) pimentén Tap De
Corti, sal, especias y tripa natural de cerdo.

POSIBLE PRESENCIA DE FRUTOS CON CASCARA, PROTEINA
DE LA LECHE Y GLUTEN

Tripa Natural.

En secadero a temperatura entre 12-16 °C.
Humedad controlada entre el 75-85%.

Etiqueta con la informacion del producto.
Aproximadamente 325 - 375 gramos.
Mantener en lugar fresco y seco.
Albaran de entrega.

Vehiculo refrigerado.

Producto listo para el consumo, sin necesidad de realizar
operacion culinaria extra.

VALORES NUTRICIONALES

VALOR . HIDRATOS ) GRASAS
ENERGETICO PROTEINAS DE CARBONO AZUCARES GRASAS SATURADAS SAL
504 Kcal 12 g 6,69 0,59 48 g 24 g 21g

CARACTERISTICAS
ORGANOLEPTICAS

ELABORADO POR

10.026515/ IB

Forma: Cilindrica irregular, determinada por la morfologia
de la tripa.

Aspecto: La superficie del embutido es de color rojo
anaranjado debido al color de pimentdn Tap de Corti. Lisa
o ligeramente rugosa, con ausencia de enmohecimiento
blanquecino.

Pasta: Blanda, inelastica, adherente, cohesionada, untosa,
poco fibrosay de aspecto rojo debido al pimentdn Tap de
Corti con trozos chocolate.

Sabor y aroma: Caracteristico con clara percepcion de la
presencia del pimenton Tap de Corti. El chocolate de toque
amargo se combina con la sobrasada de sobrasada.
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